CARTA / RESTAURANT MENU

FOOD BRINEeM USSR

— =
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C/MISERICORDIA N10, EL PUERTO SANTA MARIA



PIGOTEO

TAPA  1/2 RACION

QUESO FRITO Y MERMELADA DE ARANDANOS 350 5.00 9.50
e AR 05 9.50
PA%TAS BRAVAS 295 9.50
NACHOS GRATINADOS 500 9.50
BOCADITOS DE PUERRO, QUESO Y GAMBAS 20 sigel Wiicg
CRgQUETAS DE CHICHARRONES 350 5.00 10.00
CROQSETAS DE RABO DE TORO 350 5.00 10.00
CROQUE?AS DE BOLETUS 350 5.00 10.00
® v ARGENTINAS 3,50€ UNIDAD

CAZON EN ADOBO 350 5.00 10.00
LAGRIMAS DE POLLO 325 500 9.50
LAGRIM/;:; DE ATUN 3.50 5.50 10.50

ENTRANTES

TAPA  1/2 RACION

JAMON IBERICO 19.50
TABLA DE Q.UESOS DE CADIZ 7.50 14.00
ENSALADILLA DE GAMBAS AL AJILLO 350 500 9.50
ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA DE ATUN 10.50
Y AJOS TIERNOS

ENSALADA TRUFADA CON LANGOSTINOS Y FRESAS 10.50
ENSALADA DE AHUMADOS 10.50
HUEVOS ROTOS CON GAMBAS DE CRISTAL 10.00
SALTEADO DE VERDURAS Y LANGOSTINOS AL CURRY 10.00
TIMBAL DE‘IVIO.USSE DE PATO Y QUESO DE CABRA 9.50
ROLL DE ENSALADA CESAR 9.00



TAPA 1/2 RACION
POLLO TIKKA MASALA 3.50 10.50
MINI HAMBURGUESA “BLACK ANGUS” 4.00
®
CARPACCIO DE TERNERA 13.50
HAgBURGUESA DE WAGYU 11.00
SOLOMILLO DE TERNERA 17.50
@
SOLOMILLO DE CERDO 3.50 11.50
EN SALSA DE PIMIENTA/ROQUEFORT
CARRILLADA IBERICA 3.50 15.50
C X ,
ABANICO IBERICO 15.00
PRESA IBERICA A LA PLANCHA 7.00 17.50

DEL MAR

TAPA 1/2 RACION

OLLA DE MEJILLONES (SEGUN MERCADO) 6.50 12.50
AR U 11.00
ALMEJAS DE LA CASA (SEGUN MERCADO) 14.00
TAE:]'AR DE ATUN 13.50
TATAKI DE ATUN 12.50
PATA DE PULPO AL HUMO 16.00
ATUN ENCEBOLLADO 3.75 10.50
CALAMAR A LA PLANCHA/FRITO 17.50
REVUELTO DE ORTIGUILLAS 10.50
ATU N’MALVALOCA” 13.50

TOSTAS

RACION
TOSTA DE PRESA IBERICA CON CEBOLLA CARAMELIZADA 9.50
TOSTA DE PIMIENTOS ASADOS Y QUESO DE CABRA 9.00
TOST?DE SARDINAS AHUMADAS 9.00

@ ._



CREA TU POKE BOWL

-TU BASE: ARROZ BASMATI
-1 INGREDIENTE PRINCIPAL A ELEGIR: ATUN, POLLO, SALMON
-4 VERDURAS A ELEGIR: CEBOLLINO, AGUACATE, EDAMAME, WAKAME,
TOMATE CHERRY, MANGO
-MARINADO: MAYONESA DE KIMCHI, SALSA DE SOJA DULCE, TERIYAKY,
® ® &
PgNZU (SOJA CITRICA)

-ESPECIAS: SESAMO NEGRO, NUECES, CEBOLLA CRUJIENTE

POSTRES

RACION
TARTA DE QUESO 4.50
TE&JENOS CON NUTELLA 3.0
CO?LANT CON SOPA FRIA DE MANGO Y HELADO 5.50
PO?E DE FRUTA CON YOGURT GRIEGO O HELADO DE NATA 6.00
SORBETE DE LIMON AL CAVA 5.00
BANANA SPLIT 5.00
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RESTAURANT MENU

FOOD MRINK MIESI C

AN
Z 1

@ emalvaloca_pto

C/MISERICORDIA N10, EL PUERTO SANTA MARIA



APPETIZERS/LIGHT BITES

TAPA 1/2 RATION

FRIED CHEESE AND BLUEBERRY JAM 350 500 9.50
SRR RO TS 5 9.50
FRgD POTATOES WITH SPICY TOMATO SAUCE  3.25 9.50
NACHO GRATIN 500 9.50
LEEK, CHEESE AND PRAWN BITES 20 sigh ok
PO?K CROQUETTES 350 5.00 10.00
OXTAS CROQUETTES 350 5.00 10.00
MUSHRO%M CROQUETTES 350 5.00 10.00
O T s (PASTRY PARCELS) 3,50€ EACH

MARINATED DOGFISH 350 5.00 10.00
CHICKEN GOUJONS 325 500 9.50
TUNA G(zEJJONS 350 550 10.50

STARTERS

TAPA 1/2 RATION

IBERIAN HAM 19550
CADIZ CHEE.SE BOARD 7.50 14.00
CREAMYPOTATO AND GARLIC PRAWN SALAD 5.50  5.00 950
TOMATO SALAD WITH TUNA BELLY 050
AND SPRING

GARLIC TRUFFLED SALAD WITH PRAWNS AND 10.50
STRAWBERRIES

SMOKED FISH SALAD 10.50
gROKEN" EGGS WITH GLASS SHRIMP 10.00
SAUTEED C_URRY VEGETABLES 10.00
DUCK MOUSSE./-\ND GOAT CHEESE TIMBALE 9.50
CAESAR SALAD ROLL 9.00



MEAT DISHES

CHICKEN TIKKA MASALA

“BLACK ANGUS"™ MINI BURGER

el
BEEF CARPACCIO

WAgYU BURGER
BEEF TENDERLOIN

o0
GRILLED PORK TENDERLOIN

IN PEPPER/ROQUEFORT SAUCE

IBERIAN PORK CHEEK
@
IBERIAN PORK “ABANICO”"

GRILLED IBERIAN PORK “PRESA”

FISH DISHES

POT OF MUSSELS (DEPENDING ON MARKET)

'\*;.,,;,j .
GARLIC WHITE SHRIMP

HOUSE CLAMS (DEPENDING ON MARKET)
TUNA TARTARE

TUNA TATAKI

SMOKED OCTOPUS LEG

TUNA WITH ONIONS

GRILLED/FRIED SQUID

SCRAMBLED EGGS WITH SEA ANEMONES

X
“MALVALOCA” TUNA

TOASTS

IBERIAN PORK PRESA

ROASTED PEPPERS AND GOAT CHEESE

®
SMOKED SARDINES

@ ._

TAPA 1/2 RATION

3.50 10.50
4.00

1350

11.00

17.50

3.50 150

3.50 15.50

15.00

/.00 17.50

TAPA 1/2 RATION

6.50 12.50

11.00

14.00

13.50

12.50

16.00

3315 10.50
17.50

10.50

13.50

RATION

950
9.00

5.00



CREATE YOUR OWN POKE BOWL

-YOUR BASE: BASMATI RICE

-1 MAIN INGREDIENT OF YOUR CHOICE: TUNA, CHICKEN, SALMON
-4 VEGETABLES OF YOUR CHOICE: CHIVES, AVOCADO,
EDAMAME,WAKAME, CHERRY TOMATO, MANGO

-MARINADE: KIMCI;I MAYONNAISE, SWEET;;OY SAUCE, LERIYAKI,
PONzU (CITRUS SEA%QNED SOY SAUCE)

-ADDITIONS: BLACK SESAME, WALNUTS, CRISPY ONION

DESSERTS

RATION
CHEESECAKE 4.50
@
NUTELLA TEQUENOS 5.50
® o0
CHOCOLATE FONDANT WITH CHILLED MANGO SOUP 5.50
AND ICE CREAM
®
SEASONAL FRUIT POKE WITH GREEK YOGHURT 6.00
OR CREAM ICE CREAM
LEMON SORBET WITH CAVA 5.00
BANANA SPLIT 5.00

ALLERGENS

\
.“

7

FISH SOY MUSTARD MOLLUSCS DAIRY EGGS SESAME

GLUTEN NUTS 502 CRUSTACEANS  PEANUT CELERY LUPIN
SULPHITES




MENU

FOOD MRINK MIESI C

@ emalvaloca_pto

C/MISERICORDIA N10, EL PUERTO SANTA MARIA



A PARTAGER

TAPA 1/2 RATION

FROMAGE FRIT ET CONFITURE DE CANNEBERGE 3.50 5.00 9.50
& .

POMMES DE TERRE SAUTEES A LA CARBONARA 5.25 9.50
@

POMMES DE TERRE SAUTEES ET LEUR SAUCE 3.25 9. 50

TOMATE EPICEE

NACHOS 5.00 9.50
BOUCHEE DE POIREAU AU FROMAGE ET CREVETTES ~ 3.25 5.00  9.50
CRgQ%ETTES DE PORC 3.50 5.00 10.00
CROQUETTES DE QUEUE DE TAUREAU 3.50 5.00 10.00
CROQUE?TES DE CEPES 3.50 5.00 10.00
EMPAN.ADAS ARGENTINES 3,50€ UNIDAD
POISSON MARINE 350 5.00 10.00
AIGUILETTES DE POULET FRIT 3.25 5.00 9.50
AIGUILE?I’ES DE THON 3.50 5.50 10.50
®
-

ENTREES T I
JAMBON IBERIQUE 19.50
PLANCHE DgFROMAGES DE CADIX 7.50 14.00
SALADE PIEMONTAISE AVEC CREVETTES A L'AIL 350 5.00 9.50
SALADE DE TOMATES AVEC VENTRECHE DE 10.50

THON ET CEBETTE

SALADE TRUFEE AVEC GAMBAS ET FRAISES 10.50
é,_ALADE DE POISSONS FUMES 10.50
%EUFS "CASSES" AVEC CREVETTES BLANCHES 10.00
OEUFS BROUILES AVEC LEGUMES AU CURRY 10.00
MOUSSE DE C:NARD ET FROMAGE DE CHEVRE 9.50
ROULEAU DE SALADE CESAR 9.00



VIANDES

TAPA 1/2 RATION

POULET TIKKA MASALA 350 10.50

MINI HAMBURGUER “BLACKANGUS” 4.00

CARPACCIO DE VEAU 13.50

HA&BURGUER DE WAGYU 11.00

FILET DE VEAU 17.50
o0

FILET DE PORC AVEC SAUCE AU 3.50 NS0

AU POIVRE/ROQUEFORT

JOUE DE PORC IBERIQUE 3.50 15.50
o0 ,

“ABANICO” IBERIQUE 15.00

"PRESA” (EPAULE) DE PORC IBERIQUE A LA PLANCHA 7.00 17.50

PRODUITS DE LA MER

TAPA 1/2 RATION

MARMITE DE MOULES (EN FONCTION DU MARCHE) 650 12.50
CRE'Q/ETT.ES BLANCHES AVEC DE L’AIL 11.00
PALOURDES MAISON (EN FONCTION DU MARCHE) 14.00
TARTARE DE THON 13.50
TATAKI DE THON 12.50
TENTACULE DE POULPE FUMEE 16.00
THON A L’OIGNON 3.75 10.50
CALAMARS A LA PLANCHA/FRITS 17.50
OEUFS BROUILLES AVEC DES ANEMONES DE MER 10.50
THON.FA(;ON “MALVALOCA” 13.50

TOASTS

RATION
TARTINE DE "PRESA" (EPAULE) DE DE PORC IBERIQUE 950
TARTINE DE POIVRONS GRILLES AVEC FROMAGE DE CHEVRE 9.00
@

TARTI@I\!E DE SARDINES FUMEES 5.00



FAIS TON PROPE POKE BOWL

-LA BASE: RIZ BASMATI

-1 INGREDIENT PRINCIPAL A CHOISIR: THON, POULET, SAUMON

-4 LEGUMES A CHOISIR: CIBOULETTE, AVOCAT, EDAMAME, WAKAME,

TOMATE CERISE, MANGUE

-MARINADE: MAYO&NAISE DE KIMCHI, SAU%E SOJA SUCREE, T.ERIYAKY,

PONZU(SAUCE S%A CITRONEE)

-EPICES: SESAME NOIR, NOIX, OIGNONS FRITS

DESSERTS

CHESSECAKE

o
BATONNETS DE NUTELLA

) ®
FONDANT AU CHOCOLAT AVEC
SO%PE DE MANGUE ET GLACE

POKE DE FRUITS AVEC YAOURT GREC OU
GLACE A LA CREME

SORBERT DE CITRON AU "CAVA" (CHAMPAGNE ESPAGNOL)

BANANA SPLIT

ALLERGENS

\
LN
<’

7

FISH SOY MUSTARD MOLLUSCS DAIRY EGGS SESAME

GLUTEN NUTS 502 CRUSTACEANS  PEANUT CELERY LUPIN
SULPHITES

RATION

4.50
3.0

5.50

6.00

5.00

5.00



